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Gridets Ao

AUF DER DIESJAHRIGEN BARZONE
SORGTEN BILL FEHN UND SHANE MCMAHON
MIT IHREM KONZEPT EINES
MENUS SAMT COCKTAILBEGLEITUNG FUR
AUFSEHEN. NUN PRASENTIEREN
SIE EIN DREIGANGIGES WEIHNACHTSESSEN
UND DAMIT IDEEN FUR MEHR UMSATZ.
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GIFFARD Avrillé
(Angers) France

Tél : 33 (0) 2 41 1885 10
contact@giffard.com

GIFFARD Deutschland
Tel : 0221 500 5404
Fax : 0221 500 5405
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